D ie Bohnen putzen, in Streifen schneiden und in reich-
lich gesalzenem Wasser blanchieren. Abgiefen und in
Eiswasser geben, damit sie ihre griine Farbe behalten. Die
Schalotten ungefdhr 15 Minuten im Essig mazerieren lassen,
so werden sie milder. Tomaten tUberbrihen, hduten und
entkernen, dabei das Innere auffangen. Avocado aus der
Schale I6sen, in Segmente schneiden und mit Limettensaft
betraufeln, damit sie nicht anlaufen. Aus Essig, Schalotten,
Gin, Tomatenkernen, 0l, Senf, Honig, etwas Limettensaft
und Abrieb von der Limette, Chilisalz und Pfeffer eine Mari-
nade mixen und die Bohnen mindestens 2 Stunden darin
durchziehen lassen. Besser noch liber Nacht!

Aus den Fischfilets kleine Rollchen formen und mit
Bohnensalat, Brotwiirfeln, Mozzarella, Tomaten-
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streifen, Avocadospalten, Pinienkernen und Brot-
wirfeln anrichten. Mit den Krauterblattchen aus-
garnieren.
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